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Menús de grupos

2025



Menú Chicano
60€

Entrantes a compartir
(1 plato cada 4 personas)

Cecina de Angus con Almendras
Tosta de Tartar de Salchichón de Málaga

Alcachofas con Papada Joselito

Enrante individual

Sopa Viña AB con Gamba Roja

Principales individuales

Buchones de Pez Espada
Secreto Ibérico con Pasas, Piñones

y Salsa Vino Málaga

Postre

Torrija con Helado de Mantecado
de Casa Mira

BEBIDAS INCLUIDAS:
VINO, CERVEZA, REFRESOS Y AGUA

Menú Agustín
50€

Entrantes a compartir
(1 plato cada 4 personas)

Jamón Ibérico de Guijuelo
Queso Azul de Cabra Payoya Suculento

Ensaladilla Rusa

Entrante individual

Sopa Viña AB con Gamba Roja

Principal a elegir

Carrillada Ibérica

Choco de Huelva frito con Huevo y Tartufata

Postre

Tarta Mousse de Chocolate
Vino Moscatel

BEBIDAS INCLUIDAS:
VINO, CERVEZA, REFRESOS Y AGUA



Menú Nerva
55€

Servido en formato Tapas

Surtido de Quesos -3 variedades-

Ensaladilla Rusa

Porra Antequerana

Tosta de Tartar de Salchichón de Málaga

Croquetas de Jamón Ibérico

Brioche de Bacalao

Buchones de Rosada

Pinchito de Presa Joselito

Sorbete de Mojito

Milhojas de Nata y Crema

BEBIDAS INCLUIDAS:
VINO, CERVEZA, REFRESOS Y AGUA



Menú Chicano
60€

Entrantes a compartir
(1 plato cada 4 personas)

Cecina de Angus con Almendras
Tosta de Tartar de Salchichón de Málaga

Alcachofas con Papada Joselito

Enrante individual

Sopa Viña AB con Gamba Roja

Principales individuales

Buchones de Pez Espada
Secreto Ibérico con Pasas, Piñones

y Salsa Vino Málaga

Postre

Torrija con Helado de Mantecado
de Casa Mira

BEBIDAS INCLUIDAS:
VINO, CERVEZA, REFRESOS Y AGUA

Menú Chicano
60€

Entrantes a compartir
(1 plato cada 4 personas)

Cecina de Angus con Almendras
Steak Tartar

Alcachofas con Papada Joselito

Entrante individual

Sopa Viña AB con Gamba Roja

Principal a elegir

Buchones de Pez Espada

Secreto Ibérico con Pasas, Piñones
y Salsa Vino Málaga

Postres

Sorbete de Mojito
Torrija con Helado de Mantecado

de Casa Mira

BEBIDAS INCLUIDAS:
VINO, CERVEZA, REFRESOS Y AGUA
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Condiciones

• LOS MENÚS SE SERVIRÁN A MESA COMPLETA.
• ALERGIAS E INTOLERANCIAS ALIMENTICIAS NO NOTIFICADOS CON ANTERIORIDAD 
(MÍNIMO 24H.) SERÁN ATENDIDAS CON SERVICIO A LA CARTA APLICANDO LAS TARIFAS 
QUE MARCA NUESTRA LISTA DE PRECIOS.
• LA CONFIRMACIÓN DE LA OPCIÓN DE PESCADO/CARNE TENDRÁ QUE NOTIFICARSE AL 
RESTAURANTE COMO MÍNIMO CON 48 HORAS DE ANTELACIÓN.
• SE COMENZARÁ EL SERVICIO CUANDO ESTÉN LOS COMENSALES SENTADOS EN MESA 
SIN INCLUIR LOS APERITIVOS QUE SE SIRVAN EN BARRA U OTRAS INSTALACIONES DEL RES-

TAURANTE.
• PARA FORMALIZAR LA RESERVA SE DEBE ABONAR UNA CANTIDAD EQUIVALENTE AL 30 
% DE LA FACTURA TOTAL MEDIANTE TRANSFERENCIA BANCARIA A MODO DE GARANTÍA 
SIGUIENDO LAS INDICACIONES DE NUESTRO PERSONAL.
• LA RESERVA NO SERÁ EFECTIVA HASTA QUE SE ABONE DICHA CANTIDAD, NO PUDIENDO 
GARANTIZAR LA DISPONIBILIDAD HASTA ESE MOMENTO. EL DEPARTAMENTO DE RESERVAS LE 
INFORMARÁ DE LOS DATOS NECESARIOS, Y ESE IMPORTE SE DESCONTARÁ DEL PAGO FINAL 
CON UNA ANTELACIÓN MÍNIMA DE 48 HRS. AL DÍA DE SU CELEBRACIÓN. SERÁ NECESARIA LA 
CONFIRMACIÓN DEL NÚMERO TOTAL DE ASISTENTES CON AL MENOS 48 HRS DE ANTELACIÓN 
A LA FECHA DE CELEBRACIÓN DE SU ALMUERZO O CENA PARA PROCEDER AL PAGO DEL TOTAL. 
NO SE DEVOLVERÁN LOS IMPORTES CORRESPONDIENTES A LAS PERSONAS QUE NO SE PRESEN-

TEN. EL RESTAURANTE PROCEDERÁ A SERVIR EN MESA O BIEN PARA LLEVAR LOS PLATOS DE 
LOS COMENSALES QUE NO SE PRESENTEN.
• LA MESA ASIGNADA Y EL COMEDOR SERÁ SIEMPRE A CRITERIO DEL RESTAURANTE 
SEGÚN DISPONIBILIDAD.
• TODAS LAS CONSUMICIONES ANTERIORES O POSTERIORES A LOS MENÚS CONTRATADOS 
SE COBRARÁN EN EL MOMENTO SEGÚN PRECIOS DE CARTA DEL RESTAURANTE.
• LOS MENÚS NO INCLUYEN SERVICIO DE CAFÉ, NI DESTILADOS, EXISTIENDO LA POSIBI-

LIDAD DE INCLUIR SERVICIO DE CAFÉ Y CHUPITO DE LICOR POR 3€ POR COMENSAL.
• EL HORARIO DEL SERVICIO DARÁ COMIENZO COMO MÁXIMO A LAS 15:15. 
• LAS COPAS NO PREMIUM TENDRÁN UN COSTE DE 7€ Y SE OFRECERÁN Y SERVIRÁN EN  
 LA BARRA, ABONÁNDOSE LAS CONSUMICIONES AL MOMENTO. 


